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Hoga Krav pa
ravaror och ingredienser

Vi har hégt stéllda krav pa vara leverantérer och de ravaror och ingredienser vi képer,
dels fér att kunna sékerstélla att vara regelverk féljs men ocksa fér att fa ravaror till basta
kvalitet. En férutsattning fér detta ar en kontinuerlig dialog med vara leverantérer. For oss

ar det viktigt att kunna anvéanda ravaror dar vi kan ha kontroll 6ver odlingsprocessen och
dess miljdpaverkan, men ocksa att bidra till utvecklingen av det svenska jordbruket.

Pagen har broden
dina gdister clskar

Pagen ar Sveriges framsta bageri och vi dr idag marknadsledare inom
bréd i Sverige. Vi bakar manga av svenska folkets favoritbréd och vi vill
gdrna att det ska ga att njuta av dem dven utanfér det egna hemmet.
Darfér ar vara bréd ocksa tillgangliga att handla fryst via grossist. Nar du
bestiller bréd fran Pagen far du bréd som dina gaster kommer att alska

- for smakens skull, fér hilsans skull eller av gammal vana hemifran.

Bagare sedan fem generationer

Aret &r 1878 och Anders Pahlsson har pa sin arbetsplats, Kockums
mekaniska, borjat ta upp bestallningar pa bréd som han bakar tillsam-
mans med sin hustru Matilda. Men arbetsgivaren kommer pa honom och
staller Anders infér ett ultimatum: Sluta salj brod eller lamna ditt arbete.
Anders valjer brodet och han och Matilda, som arvt en summa pengar,
startar A Pahlssons bageri.

De bakar hemma pa Tallgatan i Malmé och séljer bréden direkt fran
ugnen. Pahlssons goda bréd blir berémt i hela stan och snart kan de
oppna butik i anslutning till bageriet.

Omsorsg fran ax till limpa

Idag ar Pagen Sveriges ledande bageri inom férpackat farskt bréd, jast
kaffebréd, skorpor, korv- och hamburgerbréd. Vi bakar med ett langsik-
tigt och hallbart perspektiv, med omsorg om vara medarbetare, kunder,
konsumenter och var omvarld. Tack vare var egen kvarn och den nara
kontakten med odlarna har vi kontroll hela vagen tillbaks till akern.

Var mission: Vi bakar fér framtida generationer
— det vi bakar vill vi kunna ge till vara barn

Huvudkontor: Malmg, i anslutning till det egna bageriet

Anstéllda: 1440

Utveckling av ett
hallbart jordbruk

Utveckling av ett hallbart svenskt jordbruk
En av vara viktigaste hallbarhetsfragor ar att
vara med och utveckla ett langsiktigt hallbart
jordbruk i Sverige. Det gor vi bast genom att
anvanda och prioritera svenska ravaror, men
ocksa genom att bedriva ett gemensamt ut-
vecklingsarbete med odlarna.

Vi arbetar aktivt for att testa och ta fram mer
hallbara svenska spannmaélssorter. Till exempel
gor vi forsok med vete som ger stérre skérdar
och darmed mindre miljopaverkan samt med
rag som odlas utan straférkortningsmedel.
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Svenska ravaror

Att baka pa svenska ravaror och att stodja
ett hallbart svenskt jordbruk ar en hjarte-
fraga for Pagen. Vi bakar vara brod pa mjol
fran 100% svenskodlat spannmal. Mjolet har
sedan malts i vara egna kvarnar som ligger i
nara anslutning till vara bagerier. Mjél ar den
viktigaste ingrediensen i vara brod och star
ocksa for den storsta delen av vara produk-
ters klimatpaverkan.

ANNO
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Mjol fran egen Kvarn

Vi kdper vete och rag fran noga utvalda kon-
trakterade bonder. Spannmalen mals i var egen
kvarn, Lilla Harrie Valskvarn. Det gor att vi har
kontroll i hela vardekedjan och ocksa kan stalla
krav fér en hallbar odling. Vi maler endast mjol
av spannmal som inte gédslats med slam eller
odlats med straférkortningsmedel.

N¢j till
konserveringsmedel

De flesta av Pagens matbrod innehaller surdeg.
Surdegen har en konserverande effekt som ger
ett mjukare och saftigare brod. En nyckelfaktor
ar ocksa vara hoga hygienkrav som vi uppnar
genom ren luft, bra rengéringsrutiner och strik-
ta hygienregler. Att bréden har lang hallbar-
hetstid ar bevis pa att vi varit noggranna fére,
under och efter bakningen.

HoOg kvalitet och
produktsiikerhet

For oss pa Pagen ar produktsakerheten i fokus
i alla led av var verksamhet och vara bagerier
ar certifierade enligt FSSC22000 och IFS Food.
Vart grundliga kvalitetsarbete ger ocksa bréd
som haller lange, vilket ar avgérande for att
kunna bidra till minskat matsvinn.




Hallbarhet
— nu och 1 framtiden

Pagen stédjer svenskt jordbruk och bakar
pa svenskt mjol. Vi har en langsiktig vision
att vara med och bidra till utvecklingen av
ett livskraftigt och hallbart svenskt jordbruk.
Det gor vi genom att prioritera svenska ra-
varor och genom vart gemensamma utveck-
lingsarbete for mer hallbar odling tillsam-
mans med odlarna av vart spannmal.

Fornybart brinsle

Vi minskar nu var anvandning av fossilt bransle
och 6vergar till férnybart bransle. Darfor har
vi anslutit oss till DLF Transportinitiativ. Detta
innebar att vi ar 2025 har som ambition att ha
helt fossilfria transporter.

Mindre svinn

Vi stravar efter att anvanda resurser effek-

tivt och jobbar med ett kretsloppstank. Det
innebar att vi aktivt arbetar fér att motverka
att det blir svinn i brédkedjans alla led. Av

det svinn som trots allt uppstar atervinner vi
100%, till djurfoder och bioetanol. Vart framsta
bidrag i dagligvaruhandeln ar att varje dag
erbjuda sa farskt bréd som majligt, vilket ger
en lang hallbarhet i hemmen och minskar
risken att brod slangs.

Minska
materialforbrukningen

Brodpasen ér viktig eftersom den haller brédet
farskt. Vi arbetar aktivt med att férpackning-
arna ska ha sa lite paverkan som mgjligt pa
miljén. Vi har minskat var plastanvandning
med mer an 10% de sista aren genom byte

till tunnare plast. All var plast ska vara material-
atervinningsbar senast 2025 i enlighet med
DLFs plastinitiativ.

Fornybar energi

Energin som driver vara bagerier kommer till
98% fran férnybar energikalla, dvs grén el fran
vattenkraft och fornyelsebar biogas. Resteran-
de 2% utgors av fjarrvarme vid vart bageri i
Goteborg. Genom att byta fran naturgas till
biogas minskade bageriernas bidrag till
produkternas klimatavtryck fran 13% till 1%.

Vi har ocksa gjort manga energibesparings-
atgarder, t.ex. atervinning av vérme fran ugnar
och byte till enegieffektivare varmepannor,
mindre och effektivare &ngpannor samt opti-
merat tid som ugnarna ar paslagna.

Sveriges

Stadsmissioner

Brod som gor skillnad

For att stotta socialt utsatta barn, unga och
familjer samt verka for en positiv integration
ar Pagen nationell huvudpartner till Sveriges
Stadsmissioner. Malet ar att hjalpa manniskor
som lever i utsatthet och utanférskap sa att
fler ska kunna ma bra och fa en férbattrad
livssituation.

Pagens Klimatavtryck

For att minska vart klimatavtryck prioriterar vi insatser som ger storst effekt
framfor enskilda punktinsatser. Vara ingredienser star fér 90% av vara klimatutslapp
och mjélet ar den ingrediens som har klart stérst paverkan pa klimatavtrycket.
Det &r med mjélet och vara ingredienser vi har stérst méjlighet att géra skillnad.

Pégens brad 90% av vara

klim 13
- ett kom?:\:t'sf?épnp
kllmatsmart ingredienser

val.

Hall Koll pa symbolerna

Vid produktbeskrivningarna finns det symboler som kan véagleda dig nar du ska bestilla.

Osotat

Innehaller inget tillsatt socker, utdver de naturliga sockerarterna som ingar
i mjolet och det socker som kravs som jastnaring.

Nyckelhalet

Livsmedelsverket rekommenderar att vi valjer nyckelhalsmarkta bréd. Med
Nyckelhalet far du i dig mer fiber och mindre socker, salt och fett. Pagen har flera
morka och ljusa brod med Nyckelhalet som hjalper dig att vélja lite nyttigare.

Svenskt myol — var
ursprungssymbol

For att 6ka transparensen kring vara ravarors ursprung introducerade vi 2020 en
egen symbol, “Svenskt mjol fran egen kvarn”, pa vara bréd. Symbolen far bara
sattas pa produkter som innehaller minst 90% svenskt mjol fran var egen kvarn.
Brod som vi bakar pa Pagen ar bakat pa 100% svenskt mjol.




Goda
mellismackor
fér stora och

'I-"

Sk(’)'rdegottb

med rostade morotter och grillost

En macka som har allt - kryddiga mjuka morétter,
smakrik len aioli och en gnisslig, salt grillost.

Ingredienser Rostade morétter
10 skivor Pagen 12 morotter, garna
BondLimpa i blandade farger
800 g grillost 4 msk rapsolja
aioli 2 msk honung

2 citroner

2 chili

Gor sa har

Satt ugnen pa 200° C. Skala morétterna
och skar i mindre bitar. Ldigg mordtterna
pa en plat och ringla 6ver olja och honung.
Stro Gver rivet citronskal och finhackad
chili. Pressa dver citronsaften, krydda med
salt och peppar och blanda allt. Rosta i
ugnen, ca 20 min.

Skar grillosten i skivor och stek tills den
ar gyllenbrun.

Bred ett lager aioli pa brodet, lagg pa
mordtter och gyllene ost.

Skargardsmacka

med makrillrora och ldttpicklad gurka

En matig macka dar den syrliga gurkan gér
sig valdigt bra till den rokta fisken.

Ingredienser Picklad gurka Makrillréra Gor sa har
10 skivor Pagen 1 dl attika 6 rokta makrillar Picklad gurka
Hono Rag 2 dl socker 4 dI graddfil Ror ihop attika, socker och vatten.
salladsblad 4 dl vatten 6 msk hackad Hyvla gurka tunt med en osthyvel
12 snacksgurkor  grasldk och lat dra i attikslagen, ca 20 min.
1-2 citroner
peppar Makrillréra

Ta loss kottet fran makrillen och ror
ihop tillsammans med graddfil,
graslok och rivet citronskal.

Smaka av med citronsaft och salt.

L

Gor mackor med salladsblad, makrill-
réra och den picklade gurkan.




Kroppen behdver aterhamta
sig efter tréning. Den héar

mackan innehaller bade kol- g Bl ; i A R :.' T o | g
hydrater och mycket protein i - ) - y- .- iy A o @ a Smac a

- perfekt for aterhdmtning

med hummus, kalkon, dpple och bladpersilja

Pa kvéllen ar energibehovet inte sa stort men ett
litet kvallsmal kan fa dig att komma till ro infér natten.

Ingredienser Gor sa har

LingonGrova Bred hummus pa brédet och lagg pa kalkon. Toppa med
L] Hummus tunt skurna dppleskivor och grovt hackad bladpersilja.

Kalkonskinka Tips!

Apple Krydda garna med lite nymalen svartpeppar.

Bladpersilja

Sveriges Olympiska Kommittés
nutritionsexperter klassar
LingonGrova som Bra Brénsle
fér manniskor i rorelse, oavsett
om du ér elitidrottare eller aktiv
konsument.

Las mer om Bra Bransle pa
www.sok.se/vara-projekt/bra-bransle

T
[ <

Superme
med keso, dgg, salladslok och sesamfron

Mellanmal &r bra fér bade stora och sma.
Fyll pa med energi for att orka med allt roligt
som dagen erbjuder!

Ingredienser  Gor sa har d
LingonGrova  Ror samman keso med salladslok och sesamfron. ¥

Keso Smaka av med salt och peppar. Ligg machésallad
Salladslof och kesordran pa brodet. Skér agget i skivor och. '
finhackad lagg pé. Stré Over lite extra sesamfron och sallads
Svarta "L

/. Tips! -
sesamfron Vill du ha extra sting i kesoréran, krydda den med
Salt lite wasabi. &
Peppar -
Machésallad S !
Kokta agg W 5 ' A r. e _ LingonGrova innehaller

fiber, jérn, folsyra och
flera B-vitaminer.



Starta dagen med en riktig superfrukost. Goda
mackor laddade med nyttigheter som fullkorn,
fiber och protein som kickar igang kroppen.
Hoppas det smakar!

Avokadotoast

med chiliflakes och sesamfron

Ingredienser Gor sa har

10 skivor Pagen Levain Rosta brodet. Bred farskost pa brédet. Skar

5 msk farskost avokado i tunna skivor och lagg pa tillsammans
5 avokado med artskott. Stré 6ver sesamfré och krydda
125 g artskott med salt, peppar och chiliflakes.

2 msk sesamfron Servera géarna tillsammans med en god smoothie.

salt och peppar
ev chiliflakes

yttiga Ralkonmackan

med groddar och fron N y W,
. = S B
Ingredienser Gor sa har g - ‘!‘i’q’n’-ﬁ e
10 skivor Pagen Energi Bred farskost pa brédet och lagg pa groddar och i s e i
5 msk farskost skinka. Skar paprika i bitar och lagg pa. Stré éver fron.
Ca 100 g groddar Servera garna med kokt dgg och en rivig ingefarsshot.

20 skivor kalkonskinka
2 st paprikor
4 msk solrosfron




Vart sortiment

Vi gillar olika. Och det ar det som ar sa harligt.

Pagen vill vara en hjalpande hand till en vardag fylld av goda stunder
och smaker. Vara bréd gor alla maltider battre. Darfor har vi allt fran
nyckelhdlsmarkta, osdtade brod till saftig limpa. Hos oss finns nagot for alla.
Har presenteras sortimentet som finns tillgangligt fryst via grossist.

LingonGrova*

Basta starten pa dagen! Sveriges mest
alskade bréd ar en oumbdérlig del av
frukosten. Fullkorn, surdeg och svenska
lingon gér LingonGrova till en riktigt
god start pa vilken morgon som helst.

Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 236
Svensk Cater 236
Martin & Servera 570713
Menigo 405959
Dafgard 507406

Ingredienser

Vatten, vetem|ol', siktat ragmjol’,
fullkornsragmjol’, 2, sirap’,
surdeg pa fullkornsrag’, ?, och
vete', klippt fullkornsrag’, 2, malt
av korn, fullkornsvetemjol’, 2,
vetegluten’, lingon' (1,5%), réda
vinbar, rapsolja’, skallat vetemjol',
vetekli’, jast och salt.

" Svenskodlad réavara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 23%
vilket motsvarar 33% av torrvikten.

Néringsvarde 100 g
Energi.............. 1112 kJ/266 kcal

varav méttat fett....
Kolhydrater
varav sockerarter

Protein .. ..88g
Salt e ..077 g
SVENSKT MJOL

100% mjol fran -
svenskodlat f‘“ ﬁ'%

spannmal varav 97%
spannm 1 G
ar malt i egen kvarn. Gen

10 x 500g/14 skivor ca 36g/st. Totalt 5kg/kartong.

LingonGrova* Special

Ett vélsmakande grovbréd med mer lingon
och mindre socker. De hela ragkérnorna
bidrar med karaktar och en mustigare

ton, som solroskérnorna mjukt rundar av.

Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 252
Svensk Cater 252
Martin & Servera 216333
Menigo 405960
Dafgérd 77730

Ingredienser

Vatten, vetemjdl', siktat ragmjol’,
fullkornsragmjdl’, ?, surdeg pa
fullkornsrag? och vete', klippt full-
kornsrag', ?, vetegluten', solrosfro,
skallat vetemjol', lingon' (2%), roda
vinbér, rapsolja’, malt av korn och
rag?, havrefiber, vetekli', socker',
jast och salt.

' Svenskodlad ravara.
2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 24%
vilket motsvarar 35% av torrvikten.

Naéringsvarde 100 g
Energi......cc....... 1178 kJ/279 kcal

varav méttat fett
Kolhydrater
varav sockerarter...

SVENSKT MJOL
98% mijol fran

sxm(/

svenskodlat “"
nnmal mal

spa al malt 11‘ '\i

i egen kvarn. &

10 x 5009g/14 skivor ca 36g/st. Totalt Skg/kartong.

Guldkorn*

Ljust grovbréd bakat pa vara fyra

sadesslag - vete, havre, korn och rag.
Brédet har en mild och rund smak med
latt s6tsyrlig ton fran honung och var

egen surdeg. Ett riktigt Guldkorn!

Pagen Fryst 232
Svensk Cater 232
Martin & Servera 643627
Menigo 405958
Dafgard

Ingredienser
Vetemjol', vatten, surdeg pé full-

kornsrag'"? och vete, siktat ragmjol’,

sirap!, fullkornsvetemjol'?, klippt
fullkornsrag'?, vetegluten’, linfro,
skallat vetemjol’, havremjol'?,
kornmjél', rapsolja’, vetegroddar’,
malt av korn och vete', jast, salt.
Innehall av vete, rag, korn och
havre: 65%.

' Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 13%
vilket motsvarar 19% av torrvikten.

Néringsvérde 100 g
Energi............... 1156 kJ/274 kcal

SVENSKT MJOL

90% mijol fran

svenskodlat spannmal @‘“i
malt i egen kvarn. P

W ege: Nc"

10 x 5009g/14 skivor ca 36g/st. Totalt Skg/kartong.

Grotbrod*

Borja dagen med en rejal frukost.
Var moderna tolkning av Grét-
bréd &r bakat med grétskallning
av havre som gor brédet extra
saftigt och gott och far sédes-
slagens rena smaker att ta fér sig.
Ta en skiva till, det méttar gott!
Rik pa fullkorn.

Pagen Fryst 285
Svensk Cater

Martin & Servera 354219
Menigo 410261
Dafgard

Ingredienser

Vetemjol', vatten, havregryn'?,
havreflinga?, sirap’, fullkornsvete-
mjol"?, vetegluten, fullkornsrag-
mjol"?, solrosfro (2%), surdeg pa
vete, skallat fullkornshavremjol' 2,
vetekli', rapsolja’, jast, malt av
rag? och korn, salt.

Havreinnehall: 17%.

" Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 24%
vilket motsvarar 36% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g
Energi.....cccc.c... 1114 kJ/266 kcal

Fiber..
Protein..

SVENSKT MJOL
92% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

ys“m
(2 X1
EGEN'

6x780g /14 skivor ca 56g/st. Totalt 4,68kg/kartong.

PagenLimpan®

Alskade limpmacka! Sveriges mest salda limpa. Den klassiska
svenska limpan &r bakad pa vete och siktat ragmjol som
tillsammans med surdeg och sirap ger en hérlig mjuk

och saftigt limpa. Njut av en Svensk klassiker

till frukost och mellanmal!

Ingredienser

Vetemjol', vatten, siktat och
skallat ragmjol’, sirap!, surdeg pa
fullkornsrag' och vete', veteglu-
ten’, skallat vetemjol', rapsolja’,
malt av korn, j&st, salt.

" Svenskodlad réavara.

SVENSKT MJOL

Néringsvérde 100 g
... 1150 kJ/275 kecal

varav mattat fett
Kolhydrater
varav sockerarter...

Pagen Fryst 253 100% mjol fran svenskodlat
Svensk Cater 253 spannmal malt i egen kvarn.
Martin & Servera 896472
Menigo 404232
SELEEE 5 x 900g/21 skivor ca 41g/st. Totalt 4,5kg/kartong.
. Ingredienser Naringsvérde 100 g
Bondllllnpa Vetemjol', vatten, siktat ragmjol’, Energi... 1065 kJ/255 kcal

Saftigt och mjukt med smak av tradition!
Rund och fyllig smak av malt och ragsur-
deg. Bakad pa klassiskt svenskt bond-
brédsrecept pa prima skanskt ragmjol
fran akrarna kring kvarnen i Lilla Harrie.

Pagen Fryst 277

surdeg pa fullkornsrag?, sirap’, full-
kornsmjol av rag"?, ragskallning?,
vetegluten, rapsolja’, malt av korn
och rag, jast och salt.

Brodet innehaller 28% rag.

" Svenskodlad ravara.
2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 13%
vilket motsvarar 19% av torrvikten.

varav mattat fett
Kolhydrater............ 46 g

SVENSKT MJOL

95% mjol fran
svenskodlat spannmal
malt i egen kvarn.

Svensk Cater ‘%‘ssgvi@
Martin & Servera 622761 :‘,!ézu'ég
Menigo 409172
Dafgard 6 x 8209g/16 skivor ca 51g/st. Totalt 4,92kg/kartong.
o o " Ingredienser Naéringsvirde 100 g
ll%l“gt&l“ Vetemjol', vatten, klippt fullkorns-  Energi.... 1184 kJ/283 kcal

En smakrik klassiker! Mérkt, mustigt
och luftigt med fyllig smak av skallad
rag, rostad malt och surdeg. Det har
ar brédet for dig som vill att
smorgasen skall smaka mycket.

Det ar latt att njuta av Langtan!

Pagen Fryst 202
Svensk Cater 202
Martin & Servera 297192
Menigo 406501
Dafgard 76338

rag"?, sirap', malt av korn (5%),
surdeg pa fullkornsrag"2 och
vete', vetegluten’, rapsolja’, siktat
ragmjol’, jast, skallat vetemjol’,
socker' och salt.

Brodet innehaller 14% rag.

Kan innehalla spar av vallmofré.

" Svensk ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 12%
vilket motsvarar 17% av torrvikten.

SVENSKT MJOL
100% mijol fran
svenskodlat spannmal

o B
varav 97% ar malt i "ﬁw‘%
egen kvarn.
Bl 4
EGEN'

7 x 7509/17 skivor ca 39 g/st. Totalt 5,25kg/kartong.

JitteFranska™
Vart jattegoda rostbréd med

stora skivor som blir harligt
frasiga nar de rostas.

Ingredienser

Vetemjol', vatten, rapsolja’,
surdeg pa fullkornsvete och vete,
malt av korn, j&st, socker!, salt,
vetegluten'.

" Svenskodlad ravara.

SVENSKT MJOL
100% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Néringsvérde 100 g
.. 1124 kJ/269 keal

varav mattat fett
Kolhydrater............
varav sockerarter

Pagen Fryst 273

Svensk Cater 2783 .;x"‘“'i@

Martin & Servera 327643 1 3

. oG

Menigo 409006

L gasse 5 x 1100/27 skivor ca 41 g/st. Totalt 5,5kg/kartong.
Ingredienser Naéringsvirde 100 g
Vatten, vetemjol’, fullkornsvete- Energi.... ....1101 kJ/263 kcal

Rasker™ J g

Rostbréd med mycket smak och goda karnor.
Den fylliga smaken kommer fran den

harliga blandningen mild vete som samsas
med mustig rag. Vetekarnor, klippt rag

och solrosfrén ger Rasker det lilla extra.

Rik pé fullkorn.
Pagen Fryst 286
Svensk Cater 286
Martin & Servera 373979
Menigo 410451
Dafgard 74442

mjol"? klippt fullkornsrag"?, siktat
ragmjol’, surdeg pa fullkornsrag' 2
och vete!, vetegluten', solrosfro

(2%), rapsolja’, malt av korn, socker',

jast!, salt.

Brodet innehaller 52% vete och
13% rag.

" Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 24%
vilket motsvarar 37% av torrvikten.

SVENSKT MJOL
100% mijol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

y\s"%
O Bl g
Wegen e

5 x 1100g/27 skivor ca 41g/st. Totalt 5,5kg/kartong.




KéirnSund*Surdegsbrod

Gott osétat surdegsbréd som ar rikt pa
fullkorn. Bakat pa rag som tillsammans
med durumvete och klippta ragkarnor
ger brédet smak och struktur.

Njut av den nétiga runda smaken

som rundas av med extra fin
kallpressad rapsolja fran Osterlen.

Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 275
Svensk Cater

Martin & Servera 299792
Menigo 409169
Dafgard 75229

Ingredienser

Vatten', klippt fullkornsrag'?
(21%), vetemjol", fullkornsdurum-
vete!? (12%), surdeg pa vete och
fullkornsrag'? (10%), vetegluten’,
malt av korn, kallpressad rapsolja’
(1,5%), ragmjol’, jast och salt.
Svenskodlad ravara.
2Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 38%
vilket motsvarar 57% av torrvikten.

SVENSKT MJOL
100% mjél fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

7 x 700g/16 skivor ca 44g/st.

Naéringsvérde 100 g
Energi............... 1014 kJ/242 kcal

varav mattat fett
Kolhydrater............
varav sockerarter..

@ O ﬁsn%
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Totalt 4,9kg/kartong.

LantGoda Surdegsbrod

Harligt os6tat surdegsbréod med en fyllig,

rustik ton av fullkornsvete. Bakat med
dinkel och havre som tillsammans med
gula linfrén och vetegroddar ger brédet
karaktar. Njut av den goda smaken

som rundas av med extra fin
kallpressad rapsolja fran Osterlen.

Rik pé fullkorn.

Pagen Fryst 276
Svensk Cater

Martin & Servera 294629
Menigo 409170
Dafgard 77726

Ingredienser
Vatten, vetemjdl', surdeg pa vete
(13%), fullkornsvetemjol"?, dinkel-

vetemjol', krossade fullkornskarnor

av dinkelvete?, havregryn'?, skallat
fullkornshavremjol'?, vetegluten',

fullkornsragmjol’?, fullkornsdurum-

vetemjol, havrefiber, kallpressad
rapsolja’ (1%), vetegroddar,

gula linfrd, socker' (endast som
jastnaring), jast, malt av korn och
vete, salt.

Brodet innehéller 10% dinkel.

' Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 22%
vilket motsvarar 34% av torrvikten.

Naéringsvérde 100 g
Energi............... 1096 kJ/262 kcal

Kolhydrater
varav sockerarter

Protein ..
Salt....

SVENSKT MJOL
93% mijol fréan svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

@ 0 x'f

7 x 650g/18 skivor ca 36g/st Totalt 4,55kg/kartong.

Levain

Fantastiskt gott osétat surdegsbréd
bakat pa de allra finaste ravarorna.
Bakat med solmoget vete och fa in-
gredienser — inga konstigheter. Njut
av en skiva Levain eller tva, nar du
blir sugen pa nagot gott och harligt!

Pagen Fryst 262
Svensk Cater

Martin & Servera 552380
Menigo 408615
Dafgard

Ingredienser

Vetemjol', vatten, surdeg pé full-
kornsrag (10%), fullkornsdurum-
vetemjdl, vetegluten', malt av
korn, jast och salt.

' Svenskodlad ravara.

SVENSKT MJOL
92% mijol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

7 x 6509/18 skivor ca 36g/st.

Naringsvarde 100 g

Energi.... ... 984 kJ/235 kcal
Fett e 139
varav mattat fett
Kolhydrater............ .
varav sockerarter.. 3.29
Fiber...... 349
Protein 9949

Totalt 4,55kg/kartong.

0 - °
Ragl.evain
Smakrikt rustikt surdegsbréd med malt
och groddade ragkérnor. Bakat med
mjol fran var egen kvarn och fa
ingredienser - inga konstigheter.
Njut av den gyllengraddade skorpan
och den milt syrliga smaken!

Pagen Fryst 278
Svensk Cater

Martin & Servera 622787
Menigo 409171
Dafgérd

Ingredienser

Vetemjol, vatten, surdeg pa
fullkornsrag? och fullkorns-
durumvete? (10%), groddade
ragkarnor? (10%), vetegluten’,
jast, malt av korn och salt.

' Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet &r
15% vilket motsvarar 24%

av torrvikten.

Naringsvirde 100 g
Energi......ccc...... 985 kJ/235 keal

Kolhydrater............ 4349
varav sockerarter.. 3649
Fiber.. 429

Protein ..

SVENSKT MJOL
91% mjol fran

@..sxw,
svenskodlat ¥ |
spannmal malt
) R ! Nc“'

i egen kvarn.

7 x 6509g/17 skivor ca 38g/st. Totalt 4,55kg/kartong.

Energi”

Osoétat proteinbréd for dig med aktiv
livsstil. Varje skiva ar laddad med
naturlig kraft som ger dig ett pro-
teintillskott pa 4,2 gram. Proteinet
utgdr 15% av brédets totala energi-
innehall. Sjalvklart nyckelhalsmarkt.
Nyttigt och gott pa samma gang!

Pagen Fryst 234
Svensk Cater 234
Martin & Servera 643171
Menigo 403754
Dafgard 507405

Ingredienser

Vatten, vetemjdl', fullkornsvete-
mjol"?, siktat ragmjol’, klippt full-
kornsrag"?, malt av korn, surdeg
pa vete' och fullkornsrag'?, vete-

gluten’, rapsolja’, solrosfrd, havrekli',

jast och salt.

" Svenskodlad révara.

2 Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 20%
vilket motsvarar 30% av torrvikten.
Protein utgdr 15% av brédets
totala energiinnehall.

Naringsvérde 100 g
Energi. .... 1052 kJ/257 kcal

varav mattat fett
Kolhydrater............

SVENSKT MJOL
100% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

e‘“”'«e
@ 0 1\"%
Vegen e

7 x 7009/17 skivor ca 41g/st. Totalt 4,9kg/kartong.

Italienskt Lantbrod

Italienskt Lantbréd ar ett osétat lant-
bréd som fér tankarna till medelhavet.
Naturligt god mild smak fran den
italienska surdegen Sapore Madre,
olivoljan och havssaltet ger en
angendm ton. Brédet ar ljuvligt

mjukt och saftigt. Njut till

frukost eller ndr som helst nar du

blir sugen pa en skiva gott bréd!

Pagen Fryst 289
Svensk Cater

Martin & Servera

Ingredienser

Vetemjol', vatten, durumvetemjol
(9%), surdeg pa vete (Sapore
Madre 7%), vetegluten’, siktat
ragmjol’, olivolja (1,5%), havssalt
(1,2%), malt av korn, jast.
"Svenskodlad révara.

SVENSKT MJOL
99% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Naringsvérde 100 g
Energi......cc...... 1125 kJ/266 kcal

varav mattat fett..
Kolhydrater..............
varav sockerarter.

J! '
O3 A

Menigo 410580
EEET 7 x 650g/17 skivor ca 38g/st. Totalt 4,55kg/kartong.
.0 Ingredienser Niringsvérde 100 g
\{ -
1\)’]’0“]’1 Od Vetemjdl', vatten, fullkornsdurum- Energi.. ... 1074 kJ/254 keal
Njut av en god macka och f& samtidigt vetemjol"? surdeg pa vete, nypon  Fett...

i dig en rik mangd vitaminer och
mineraler. Nyponbréd ar berikat med
vitamin D, B6, B12, folsyra, zink och
selen som alla bidrar till ett normalt
immunsystem.

Rik pa fullkorn.

Pagen Fryst 297
Svensk Cater

Martin & Servera 327643
Menigo 411317
Dafgard

(4%), sirap', vetegluten, mannagryn

av vete', havssalt, rapsolja’, havre-
fiber, vetekli', citrusfiber, citronsaft,

malt av korn, naturlig arom, socker,
jast, salt, vitamin- och mineralbland-

ning (D, B6, Folsyra, B12, Zink,
Selen) 0,1%).

Kan innehélla spar av vallmofro.

' Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.
Fullkornshalten i brodet ar 23%
vilket motsvarar 36% av torrvikten.

varav mattat fett..
Kolhydrater..........
varav sockerarter....

SVENSKT MJOL
99% mjol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

5

6 x 650g/18 st ca 36g/st. Totalt 3,9 kg/kartong.

Surdegsgoda

Rustikt och saftigt hantverksbréd
fyllt med smak!Surdegsgoda bakas
pa skansk rag, surdeg, solrosfron,
Slmalt och kallpressad rapsolja.
Passar utmarkt till frukost och
lunch, savél som lagrade ostar
eller buffémat.

Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 280
Svensk Cater

Martin & Servera 323087
Menigo 410013
Dafgard

Ingredienser

Vatten, vetemjol', sirap’, fullkorns-
ragmjol"?, surdeg pa fullkornsrag"

2 och vete' (11%), klippt fullkorns-
rag'?, solrosfré (6%), vetegluten',
olmalt av maltat korn, ragflingor™
2, fullkornsdurumvetem;jél?, linfré
(1,5%), kallpressad rapsolja’,
humle, lakrits, jast, salt.
Raginnehall: 29%.

' Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 30%
vilket motsvarar 42% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g
Energi......cc....... 1187 kJ/284 keal

varav mattat fett..

Kolhydrater..........
varav sockerarter.

SVENSKT MJOL
99% mijol fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

*‘,.sxrn/o

VL
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10 x 6509g/17 st ca 38g/st. Totalt 6,5kg/kartong.

Vortbrod

Pagens klassiska vortbréd ar ett
saftigt bréd fyllt med julens alla
smaker. Rag, pomerans, kanel, vort,
kryddnejlika, mérk sirap och apple
ger harlig fyllighet. Julbords-
favoriten du inte far missa.

Pagen Fryst 287
Svensk Cater

Martin & Servera

Menigo

Dafgard

° N

Ingredienser

Vetemjol', vatten, fullkornsragmjol"
2, sirap’, vort av korn (5%), rapsolja’,

apple’, skallat vetemjol', veteglu-
ten', kryddor ((ingeféra, krydd-
nejlika, pomerans, kanel) 0,4%),
socker', surhetsreglerande medel
(citronsyra), jast och salt.

Kan innehalla spar av vallmofré.
Réaginnehall: 11%.

'Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet ar 10%

vilket motsvarar 14% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g
Energi.. 1152 kd/272 keal

varav méttat fett..
Kolhydrater..............
varav sockerarter.

SVENSKT MJOL

100% mjol fran

svenskodlat spannmal ek,
varav 99% ar malt "‘ n
i egen kvarn. “%EG,EN"S@@

7 x 500g/18 skivor ca 16,5g/st. Totalt 3,5kg/kartong.



.o .o O &TM
Hono Rag
For dig som &lskar saftiga ragkakor
som &r graddade harligt gyllene. Bak-
ade pa bland annat fullkornsmjél och
smakrik rag, och med innehall av fiber.
Njut av en mjuk och god ragkaka fran
véstkusten, bakad med kérlek.

Pagen Fryst 283
Svensk Cater

Martin & Servera

Menigo

Dafgérd

Ingredienser

Vatten, vetem|ol', siktat ragmjol’
(19%), fullkornsvetemjol™?, socker’,
vetegluten, rapsolja, surdeg pa
vete, fullkornsragmjol? (1%), skallat
fullkornshavremjol" 2, malt av korn,
jast, bakpulver (hjorthornssalt), salt,
vegetabiliskt emulgeringsmedel
mono- och diglycerider av fettsyror
(solros, raps).

! Svenskodlad ravara.

2 Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brodet &r 14%
vilket motsvarar 19% av torrvikten.

Naringsvérde 100 g

Energi... 1199 kJ/287 kcal
Fett....... LA29

varav mattat fett... ...06g
Kolhydrater........ccccccviocnaee 50g

varav sockerarter ..

SVENSKT MJOL
96% mijol fran
svenskodlat
spannmal malt

. & S[(VIH‘/G
i egen kvarn. aw

7 x 710 g/18 st ca 39 g/st. Totalt 4,97kg/kartong.

Honokaka™ 4-pack
Mjuka och saftiga brod som &r
graddade harligt gyllene. Vi har

bakat detta klassiska bréd efter

vart originalrecept sedan 1952.

Pagen Fryst 291
Svensk Cater

Martin & Servera

Menigo

Dafgard

Ingredienser

Vetemjol', vatten, socker', veteglu-
ten, rapsolja, surdeg pa vete, full-
kornsragmijol, havssalt, malt av korn,
jast, vegetabiliskt emulgeringsmedel
mono och diglycerider av fettsyror
(solros, raps).

' Svenskodlad ravara.

SVENSKT MJOL
97% mjdl fran svenskodlat
spannmal malt i egen kvarn.

Naringsvérde 100 g
Energi......c....... 1191 kJ/284 kcal
A9

varav mattat fett
Kolhydrater............
varav sockerarter-..
Fiber.
Protein .

8 x 4509 4 skivor 112g per skiva. Totalt 3,6 kg/kartong.

Hono™ Skiirgardskaka®
Mjuka, saftiga vetekakor som &r graddade
hérligt gyllene. Bakade efter ett recept

som ar inspirerat av var klassiska

Hénokaka som ursprungligen kommer

fran H6nd i Bohuslans skargard.

Pagen Fryst 259
Svensk Cater 259
Martin & Servera 284281
Menigo 404581
Dafgard 74760

Ingredienser

Vetemjol', vatten, socker’, siktat
ragmjol’, rapsolja, fullkornsragmjél,
vetegluten, fullkornsvetemjol’,
skallat vetemjol', jast, vegetabiliskt
emulgeringsmedel mono- och di-
glycerider av fettsyror (solros, raps),
bakpulver (hjorthornssalt), malt av
korn och salt.

" Svenskodlad ravara.

SVENSKT MJOL

95% mijol fran svenskodlat spannmal
malt i egen kvarn.

Naringsvérde 100 g
Energi... 1238 kJ/296 kcal

varav mattat fett....
Kolhydrater
varav sockerarte

Protein .
Salte e 0,759

NSKT oy
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7 x 7509g/18 st ca 42g/st. Totalt 5,25kg/kartong.

Ragbriick

Pagens RagBrack ar ett saftigt
brytbréd bakat i stenugn. Den
mustiga och goda smaken av rag
samspelar med ett hégt innehall
av fullkorn och fiber, vilket gér
Pagens RagBrack till ett gott och
halsosamt val!

Rik pa fullkorn och fiber.

Ingredienser

Vatten, fullkornsragmijol*, vete-
mjol, ragkérnor*, fullkornsvete-
mjol*, vetegluten, vetekarnor*,
socker, surdeg pa fullkornsrag*,
durumvetem;jél, malt av korn, jast,
sirap, joderat salt, vegetabiliskt
emulgeringsmedel (mono- och
diglyceriders mono- och diacetyl-
vinsyraestrar (raps)).

Réginnehall 30%.

Naringsvéarde 100 g
Energi............. 1007 kJ/241 kcal
Fett
varav mattat fett
Kolhydrater .
varav sockerarter ............ 419

Pagen Fryst 2L *Fullkornsingrediens.

Svensk Cater Fullkornshalten i brodet ar 39%

Martin & Servera 436099 vilket motsvarar 53% av torrvikten.

Menigo 411150

L 8 x 320 g. Totalt 3,08kg/kartong.

N se e Ingredienser Naringsvérde 100 g

® 25

(’1 Otl)r‘ICK Vetemjol, vatten, fullkornsvete- Energi .. . 1185 kJ/283 kcal
Pagens GrotBrack ar ett gott och mjél*, havregryn*, solrosfré (5%), Fett 639

saftigt brytbréd bakat i stenugn.
Med mattande havregrynsgrét och
goda froer blir Pagens GrétBrack
ett sjalvklart val pa frukostbordet!
Rik pa fullkorn och fiber.

Pagen Fryst 293
Svensk Cater

Martin & Servera 436087
Menigo 411149
Dafgard

sirap, linfré (3%), korngryn* (2%),
durumvetemjdl, vetegluten, surdeg
pa vete, fullkornsragmjol*, raps-
olja, jast, rérsocker, joderat salt,
vegetabiliskt emulgeringsmedel
(mono- och diglyceriders mono-
och diacetylvinsyraestrar (raps)),
stabiliseringsmedel (xantangummi).
Brodet &r bakat med 30% grét med
20% havre.

*Fullkornsingrediens.

Fullkornshalten i brédet ar 26%
vilket motsvarar 34% av torrvikten.

varav mattat fett
Kolhydrater ...........
varav sockerarter ..

..084g
4349
4,79
.59
Mg
...096g

8 x 320 g. Totalt 3,08kg/kartong.

—



Oversikt produktfakta

Anvand oversikten som stod till din upphandling
av fryst brod. Kontakta din séljare pa Pagen om

du 6nskar support infér din upphandling.

Krav vid upphandling

Upphandlingsmyndighetens
riktlinje for hallbar produktion
av matbrod och kaffebrod.

Pagen uppfyller féljande kriterier:

* Information om ursprung

— Avancerat krav
o GMO-fri vara — Baskrav

* Spannmal odlad utan
straforkortningsmede

LingonGrova®
LingonGrova® Special
Guldkorn®

Bondlimpa
PagenLimpan®
Grotbrod®

Italienskt Lantbrod
Nyponbréd
JatteFranska™

Rasker®

K&rnSund® Surdegsbréd
LantGoda Surdegsbréd
Surdegsgoda

Levain

Raglevain

Energi™

Langtan®

Vortbrod

Hon6 Rag™

Honoékaka™ 4-pack
Hono™ Skargardskaka®
Grotbrack

Ragbrack

236

252

232

277

253

285

289

273

286

275

276

280

262

278

234

202

287

283

291

259

293

294

Bréd/fullkorn
Brod/fullkorn
Bréd/ljust/fullkorn
Brod/limpa el likvardig
Bréd/limpa el likvardig
Brod/fullkorn

Surdegsbréd

Formfranska
Formfranska grov
Brod/fullkorn
Brod/ljust fullkorn
Surdegsbréd/fullkorn
Surdegsbrod
Surdegsbréd
Brod/fullkorn
Bréd/fullkorn
Vértbrod
Tekaka/ragkaka
Vetekaka

Tekaka

Brytbrod

Brytbrod

5 kg

5 kg

5 kg
4,92 kg
4,5 kg
4,68 kg
4,55 kg
3,9 kg
5,5 kg
5,5 kg
4,9 kg
4,55 kg
6,98 kg
4,55 kg
4,55 kg
4,9 kg
5,25 kg
3,5 kg
5,1 kg
3,6 kg
5,25 kg
3,08 kg

3,08 kg

500 g

500 g

500 g

820 g

900 g

780 g

650 g

650 g

1100 g

1100 g

700 g

650 g

650 g

650 g

650 g

700 g

750 g

500 g

7109

450 g

750 g

320g

320 g

369

36g

36g

51g

419

49 g

38¢g

36g

419

419

419

36g

389

36¢g

38¢g

41g

44 g

265g

38¢g

112 g

42 g

53g

539

0

X
X
X
X
X
X X
X X
X
X
X X
X
X

33%

32%

17%

19%

36%

36%

37%

57%

36%

42%

24%

30%

17%

19%

34%

53%

6,19

6g

55¢9

519

389

59

4,29

55g

309

509

629

509

7,29

3,5kg

4,29

63g

4,39

4,6 g

4,449

25¢g

339

59

6449

99

5g

929

89g

11g

4949

2749

3,8g

359

48¢g

3449

419

8949

2g

369

319

9249

8,2g

9149

89g

9749

4,79

4149

Nej

Nej

Nej

Nej

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

SE

DK

DK




Intresserad
av vara brod?

Kontakt Pagen Nord

Mattias Olsson
Regional kundchef Nord
070-608 13 54
mattias.olsson@pagen.se

Kontakt Pagen Syd

Dennis Livgren
Regional kundchef Syd
076 535 39 53
dennis.livgren@pagen.se

Order Pagen Storhushall

order.storhushall@pagen.se
040-32 36 00

www.pagen.se/om-pagen/foodservice




